
MENU SAN VALENTINO 2020
solo su prenotazione

Fagottino di bresaola chiavennasca con cuor di 
caprino nostrano e noci su insalatina di cavolo

Ostrica belon in velo di pancetta nostrana
croccante su fonduta al briolino di capra

Syrah rosato della Valletta Brianza, La Costa

Triangoli di bufala e taggiasche, specchio di rucola e 
fili di peperoncino piccante

Risottino ai gamberi rosa con granella di mandorla e 
shitake brianzolo 

Lugana Camilla, Malavasi

Cubotto di pescatrice porchettata, fiocco di patate 
nostrane al timo

Nero del Lago, Petit Verdot di Sirmione, Malavasi

Cuoricino al cocco, crema di fragole, passion fruit
Moscato d’Asti naturale La Caliera, Borgo Maragliano

Acqua e caffè
€ 90,00 a coppia

Ad ogni coppia che festeggerà con il noiregaleremo 
un dolce pensierino!

Se non fossero graditi gli abbinamenti di vino consigliati 
sarà nostra cura proporre una valida alternativa


