
 

 

SALUMERIA & GASTRONOMIA  
L’Osteria nostra (7) 
Tris di salumi nostrani, caprino fresco e pasturello vecchio 

€ 12,00 

Selezione di affettati 
Degustazione di 5 salumi che abbiamo in dispensa 

€ 18,00 

Selezione di formaggi artigianali (7) 

Con la composta e il miele di Francesco 
€ 18,00 

Di tutto un po' (7) 
Selezione di salumi e formaggi con la giardiniera del Gino 

€ 26,00 

Roast-beef di scottona all’inglese 
Con olio evo, songino e raspadura lodigiana 

€ 14,00 

Tartare di scottona, scamone dry-aged 
Con olio evo e ribes marinati al merlot veronese 

€ 13,00 

Mondeghili della nonna 
Con maionese all’aglio rosa 

€ 9,00 

Il carciofo fritto che non deve mancare mai! 
Con crumble al pecorino romano DOP 7 

€ 9,00 

Acciughe del Cantabrico (1,4,7) 
Servite nella loro confezione da 50gr con crostini e burro 

€ 13,00 

Ricotta di pecora mantecata 
Con caponatina estiva e pane carasau 

€ 10,00 

  
  
  

IL RISOTTO DEL PAOLINO 
Il carnaroli di Mauro Castellotti diventa giallo e 
con il ragù di fegatini 7 8 9 

€ 15,00 



 

 

LA GRIGLIA  
Tagliata dry-aged danish beef da 250gr 
Con spinacino e sfoglie di pecorino (7), contorno incluso 

€ 25,00 

Costata dry-aged di manzetta a km0 
Dai 600gr in su, contorno incluso 

€ 7,50/hg 

Fiorentina di scottona bavarese da 1kg/ca 
Scaloppata al tavolo e servita con 2 contorni 

€ 78,00 

 

ORA SIAMO FRITTI!  

Brianza Tomahawk (l’originale!) (1, 3, 6) 
Cotoletta con doppia costina di suino impanata e servita 
con patate al forno (o contorno del giorno) 

€ 22,00 

IN ARRIVO…. Brianza Tomahawk2 (ideale per 
2 pax) (1, 3, 6) 
Cotolettone fatto con tomahawk di scottona da 1kg 
impanata e servita al tavolo con 2 contorni 

€ 70,00 

 

CONTORNI  

Verdura del giorno al vapore € 4,00 
Patate (fritte o al forno) € 4,00 
Verdure grigliate 
 

€ 5,00 

PER I PIU PICCOLI  
Pasta al pomodoro e basilico (1) € 7,00 
Baby cotoletta di pollo con patatine (1, 3, 6) € 9,00 

Servizio, pane & coperto € 2,00 
Contenitore per “doggy-bag” € 0,50 



 

 

                          I VINI AL CALICE 
Dolcetto d’Alba, Borgogno Rivata 
Rosso, Piemonte 

€ 4,00 

Nebbiolo delle Langhe, Borgogno Rivata 
Rosso, Lombardia 

€ 5,00 

Cabernet Franc, Tenute Luisa 
Rosso, Friuli Venezia Giulia 

€ 5,00 

Canneto sangiovese, Mantellassi 
Rosso, Toscana 

€ 4,00 

Bolonero (aglianico e nero di troia), Torrevento 
Rosso, Puglia 

€ 4,00 

Arneis delle Langhe, Borgogno Rivata 
Bianco, Lombardia 

€ 4,00 

Valdobbiadene superiore extra dry, Bellussi 
Bolla bianca, Veneto 

€ 5,00 

 

I CALICI PREMIUM, serviti con Coravin® 
Ghemme docg 2020, Torraccia d. Piantavigna 
Rosso, Piemonte 

€ 9,00 

Barolo Caviòt 2020, CàViola 
Rosso, Piemonte 

€ 10,00 

Amarone della Valpolicella 2021, S. Sofia 
Rosso, Veneto 

€ 14,00 

 


