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OSTER'A CONTA DINA Email: verdenero2019@gmail.com

Pec: osteriadelmesdi@pec.it

BOTTEGA Tel. 0362906646

MENU CERIMONIALI AUTUNNO 2026

APERICENA
Al buffet o al tavolo...
Selezione di frittini e snacks salati
Pizza e focaccia del nostro fornaio
Piccoli sandwich di panbianco assortiti
Tagliere di salumi e formaggi nostrani
Crostoni di polenta con fonduta d'alpeggio
Mini croissant ai cereali con pastrami, rughetta e raspadura

Bis di primi caldi serviti al tavolo (a scelta tra le proposte dei menu classici
sottostanti)

1 drink aperitivo a scelta in caraffa
1 bottiglia di vino (a scelta da nostra selezione) ogni 4 persone
Acqua gassata e naturale
Caffe
€ 37,00
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MENU CLASSICI

1. Antipasto dell’osteria con tris di salumi, giariniera home made e polenta
con fonduta d'alpeggio
Bis con risotto giallo & ragu di luganega e maccheroncini con speck e
radicchio brasato al merlot
Tagliata di manzetta kmO con spongino e raspadura, patate al forno

2. Antipasto con culatta, mortadella, gnocco fritto e parimigiano
Bis con risotto al caprino e rosmarino della Valcurone e paccheri al lento
ragu dell'osteria
Morbido arrosto di vitello, il suo fondo e verdurine di stagione (o patate)

3. Antipasto valligiano con brisaola, slinzega, formagella e insalatina di cavolo
cappuccio al ginepro
Bis con risotto nebbiolo & casera e casoncelli alla bergamasca
Stracotto di manzo e polenta rustica

€43,00

Il menu siintende lo stesso per tutti i partecipanti, € prenotabile per almeno 10
persone e con 10 giorni di preavviso minimo e comprende acqua, caffé e 1 bottiglia
ogni 4 persone di vino da nostra selezione.

Eventuali intolleranze e allergie saranno gestite previa comunicazione.
| primi e i secondi dei menu sono intercambiabili a seconda delle vostre
preferenze. Su richiesta possiamo proporre anche altri piatti della nostra
tradizione o a Vostro piacere.

Dolce cerimoniale a scelta accompagnato da flute di prosecco o moscato docg €
7,00

Servizio taglio torta portata dal cliente gratuito con I'acquisto di almeno 1 bottiglia
di prosecco (o altro vino a scelta) ogni 10 persone. Diritto di tappo € 20,00/bt

Menu bimbi (fino alle medie):
Pasta al pomodoro o al pesto
Cotoletta con patatine
Bibita
€ 19,00





